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Pressetext  

 
Willkommen auf Highclere Castle! Lady Fiona öffnet die 
Tore ihres Landgutes und gewährt einen exklusiven 

Einblick in die Parks, Gärten und Ländereien des 
englischen Herrenhauses, das als Drehort der Serie 

Downton Abbey zu einem der bekanntesten Orte der Welt 

wurde.  
Hier können Downton Abbey-Fans und Anhänger des 

englischen Landlebens neue Inspiration für ihr eigenes 

Zuhause sammeln und das Gartenjahr nach dem Vorbild 
Highcleres gestalten. Denn neben Anekdoten und 

Geschichten vom Landgut gibt Lady Fiona nützliche 

Gartentipps und Infos zur Selbstversorgung preis. Dazu 
lüftet sie auch die Küchengeheimnisse Highclere 

Castles. Die über 100 saisonalen Rezepte im Buch sind 
inspiriert von lokalen Produkten, die selbst im Schloss 

angebaut und produziert werden. Für jede Jahreszeit hat 

Lady Fiona die passenden Rezepte für Vorspeisen, 
Hauptgerichte, Desserts und Gebäck, Snacks und 

Getränke parat. Auch Ideen zur Haltbarmachung, zum 

Einlegen und Einkochen von Obst und Gemüse, sowie 
Rezepte für herzhafte Chutneys und süße Marmeladen 

finden sich im Buch. 

Außerdem gibt Lady Fiona Tipps für legere 
Cocktailabende, festliche Dinner und gemütliche 

Picknicks – alles very british mit einem Hauch von 
Landhaus-Feeling für das eigene Zuhause. Das Jahr auf 

Highclere Castle steckt voller kulinarischer 

Köstlichkeiten, Geschichten über die Schätze auf dem 
Anwesen, ungelüfteter Geheimnisse des Hausarchivs und 

vielem mehr. 

 

Lady Fiona Carnarvon, 8. Countess of 

Carnarvon, studierte an der St. Andrew University und 

gründete später ihr eigenes Fashionlabel. Sie lebt 

gemeinsam mit ihrem Mann, dem 8. Earl of Carnarvon, 
sowie sieben Hunden, Pferden, Hühnern, Kaninchen, 

Hausschafen und einigen Bienenvölkern auf Highclere 

Castle. Das Schloss ist Drehort der legendären und 
beliebten TV-Serie Downton Abbey. Fiona hat bereits 

mehrere erfolgreiche Bücher über das Leben auf 

Highclere Castle veröffentlicht, darunter Lady Almina 
und das wahre Downton Abbey und Zu Gast in Highclere 

Castle. Bei Knesebeck erschien bereits Weihnachten auf 
Highclere Castle (2019 – wieder lieferbar!). 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fiona Countess of Carnarvon 
 

Das Jahr auf Highclere 

Castle 
Gärtnern, ernten, kochen im 

echten Downton Abbey 
 
 

Gebunden mit Schutzumschlag, 320 Seiten, 

mit 300 farbigen Abbildungen, 

aus dem Englischen von Bettina 

Eschenhagen und Manuela Schomann   

Preis € 35,- [D] 36,- [A]   

ISBN 978-3-95728-577-5 

Erscheinungstermin 20. Oktober 2021  

 
https://www.highclerecastle.co.uk/  

Facebook: /HighclereCastleOfficial 

Instagram: @highclere_castle 
 

Gerne senden wir Ihnen die Übersicht aller 
freigegebenen Pressebilder. Im Rahmen einer 

Rezension sind das Cover, ein 

Autor:innenfoto sowie bis zu drei 
ausgewählte Fotografien (sowie die 

dazugehörigen Rezepte) zum Abdruck 

freigegeben.  
 

https://www.highclerecastle.co.uk/
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Gebratener Fasan mit geräu-
chertem Schinken 
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