Pressetext

Willkommen auf Highclere Castle! Lady Fiona offnet die
Tore ihres Landgutes und gewdhrt einen exklusiven
Einblick in die Parks, Garten und Léndereien des
englischen Herrenhauses, das als Drehort der Serie
Downton Abbey zu einem der bekanntesten Orte der Welt
wurde.

Hier konnen Downton Abbey-Fans und Anhanger des
englischen Landlebens neue Inspiration fiir ihr eigenes
Zuhause sammeln und das Gartenjahr nach dem Vorbild
Highcleres gestalten. Denn neben Anekdoten und
Geschichten vom Landgut gibt Lady Fiona niitzliche
Gartentipps und Infos zur Selbstversorgung preis. Dazu
liiftet sie auch die Kiichengeheimnisse Highclere
Castles. Die {iber 100 saisonalen Rezepte im Buch sind
inspiriert von lokalen Produkten, die selbst im Schloss
angebaut und produziert werden. Fiir jede Jahreszeit hat
Lady Fiona die passenden Rezepte fiir Vorspeisen,
Hauptgerichte, Desserts und Geback, Snacks und
Getranke parat. Auch Ideen zur Haltbarmachung, zum
Einlegen und Einkochen von Obst und Gemiise, sowie
Rezepte fiir herzhafte Chutneys und siille Marmeladen
finden sich im Buch.

AuBerdem gibt Lady Fiona Tipps fiir legere
Cocktailabende, festliche Dinner und gemiitliche
Picknicks - alles very british mit einem Hauch von
Landhaus-Feeling fiir das eigene Zuhause. Das Jahr auf
Highclere Castle steckt voller kulinarischer
Kostlichkeiten, Geschichten iiber die Schatze auf dem
Anwesen, ungeliifteter Geheimnisse des Hausarchivs und
vielem mehr.

Lady Fiona Carnarvon, 8. Countess of

Carnarvon, studierte an der St. Andrew University und
griindete spater ihr eigenes Fashionlabel. Sie lebt
gemeinsam mit ihrem Mann, dem 8. Earl of Carnarvon,
sowie sieben Hunden, Pferden, Hiihnern, Kaninchen,
Hausschafen und einigen Bienenvdlkern auf Highclere
Castle. Das Schloss ist Drehort der legenddren und
beliebten TV-Serie Downton Abbey. Fiona hat bereits
mehrere erfolgreiche Biicher iiber das Leben auf
Highclere Castle verdffentlicht, darunter Lady Almina
und das wahre Downton Abbey und Zu Gast in Highclere
Castle. Bei Knesebeck erschien bereits Weihnachten auf
Highclere Castle (2019 - wieder lieferbar!).

KNESEBECK

Das besondere Buch

=1
]
o
z
2

Girtnern, ernten,. kochen im echten

DOWNTON ABBEY

Fiona Countess of Carnarvon

Das Jahr auf Highclere
Castle

Gdrtnern, ernten, kochen im
echten Downton Abbey

Gebunden mit Schutzumschlag, 320 Seiten,
mit 300 farbigen Abbildungen,

aus dem Englischen von Bettina
Eschenhagen und Manuela Schomann

Preis € 35,- [D] 36,- [A]

ISBN 978-3-95728-577-5
Erscheinungstermin 20. Oktober 2021

https://www.highclerecastle.co.uk/
Facebook: /HighclereCastleOfficial
Instagram: @highclere_castle

Gerne senden wir Ihnen die Ubersicht aller
freigegebenen Pressebilder. Im Rahmen einer
Rezension sind das Cover, ein
Autor:innenfoto sowie bis zu drei
ausgewadhlte Fotografien (sowie die
dazugehorigen Rezepte) zum Abdruck
freigegeben.

Knesebeck Verlag Presse: Christin Nase | Tel: 089-242 1166- 126 | Fax: 089-242 1166 110 | cnase@knesebeck-verlag.de
knesebeck-verlag.de | Facebook: /KnesebeckVerlag | Instagram: @knesebeck_verlag | YouTube: Knesebeck Verlag


https://www.highclerecastle.co.uk/

Pressebilder

Das Jahr auf Highclere Castle

Bild 1
Seite 4

Lady Fiona Countess of
Carnarvon

Bild 4
Seite 25
The English Garden

Bild 7
Seite 62

Gebratene Forelle mit Erbsen

Seite 22-23

The Hanky Panky

Pochierte Muscheln mit

KNESEBECK

Das besondere Buch

Bild 3
Seite 24
The Lavender Lady

Bild 6
Seite 27
The Lordship Cocktail

Bild 9

Seite 74

Hithnchen mit Erbsen und
Salat

Knesebeck Verlag Presse: Christin Nase | Tel: 089-242 1166- 126 | Fax: 089-242 1166-110 | cnase@knesebeck-verlag.de
www.knesebeck-verlag.de | Facebook: /KnesebeckVerlag | Instagram: @knesebeck_verlag | YouTube: Knesebeck Verlag



Bild 10 Bild 11 Bild 12
Seite 78 Seite 93 Seite 94-95
Ananas Kuchen mit Vanille-

glasur

§

Bild 13 Bild 14 Bild 15
Seite 97 Seite 98 Seite 99
Heritage Tomato Tart Burrata mit gerdsteten To- Krebs- und Avocadosalat

maten und Basilikum

Bild 16 Bild 17
Seite 100 Seite 102 Seite 104
Raucherlachs-Roulade Roast beef Salat mit haus- Tarte aux fraises

gemachtem Meerrettich

Knesebeck Verlag Presse: Christin Nase | Tel: 089-242 1166- 126 | Fax: 089-242 1166-110 | cnase@knesebeck-verlag.de
www.knesebeck-verlag.de | Facebook: /KnesebeckVerlag | Instagram: @knesebeck_verlag | YouTube: Knesebeck Verlag



e T T e

Bild 19 Bild 20 Bild 21

Seite 141 Seite 144 Seite 152
Slow baked Lamm mit Ancho- Lemon Syllabub Schokoladenkuchen mit
vis Sahne und Erdbeeren

An Aucumip Plenic

Bild 22 Bild 23 Bild 24

Seite 156 Seite 186-187 Seite 188
Quiche mit Pilzen und
Gruyére

Bild 25 Bild 26 Bild 27

Seite 196 Seite 214 Seite 216
Beer simmered Beef pie Wildpilzlasagne

Knesebeck Verlag Presse: Christin Nase | Tel: 089-242 1166- 126 | Fax: 089-242 1166-110 | cnase@knesebeck-verlag.de
www.knesebeck-verlag.de | Facebook: /KnesebeckVerlag | Instagram: @knesebeck_verlag | YouTube: Knesebeck Verlag



Bild 28 Bild 29 Bild 30

Seite 228 Seite 286 Seite 301

Gestiirtzer Brombeerkuchen Wintersalat mit Honig Gebratener Fasan mit gerdu-
chertem Schinken

Bild 31

Seite 310

Lord Carnavons marmalade
pudding

Copyright:
Highclere Enterprises LLP/Knesebeck Verlag

Auf Wunsch senden wir Ihnen gerne Druckdaten. Bis zu drei Fotos, ein Autorenfoto sowie
das Cover sind im Kontext einer Buchbesprechung honorarfrei.

Online diirfen Sie gern mehr Bilder (in geringerer Auflosung) zeigen. Fiir TV-Beitrage
konnen Sie ebenfalls mehr Bildmaterial verwenden. Melden Sie sich dazu gern bei uns!

Knesebeck Verlag Presse: Christin Nase | Tel: 089-242 1166- 126 | Fax: 089-242 1166-110 | cnase@knesebeck-verlag.de
www.knesebeck-verlag.de | Facebook: /KnesebeckVerlag | Instagram: @knesebeck_verlag | YouTube: Knesebeck Verlag



