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In diesem Backbuch beweist Manon Lagréve in {iber 70
Rezepten, dass franzosisches Backen nicht kompliziert
oder aufwendig sein muss. Sie verbindet
Familienrezepte, die bereits {iber Generationen
weitergegeben wurden, und Klassiker der franzosischen
Patisserie mit modernen Variationen. Egal, ob
Tartelettes mit Mandelcreme und Feigen, eine Galette
mit roten Friichten, Pistazienkuchen mit Rosenaroma
oder eine Blaubeer-Baiser-Tarte: Die Rezepte bendtigen
keine speziellen Backutensilien und sind so auch fiir
Anfdnger:innen leicht nachzubacken. Mit den
einfachen Schritt-fiir-Schritt-Anleitungen sowie Tipps
und Tricks gelingen traumhaft leckere Kuchen, Torten
und Desserts ganz miihelos. Ein liebevoll gestaltetes
Backbuch fiir einfache, aber nicht weniger raffinierte
franzosische Backwerke, das Lust macht, gleich die
Kaffeetafel zu decken.

| Manon Lagréve wuchs in einem
| kleinen Dorf in der Bretagne
auf, in dem sie auch ihre
Leidenschaft fiir das Kochen

' und Backen entdeckte. Ihre
liebsten Rezepte, die einfach
und zuganglich fiir alle Koch-
& und Backbegeisterten sind,

B teilt sie nun schon seit einigen
Jahren auf ihrem Blog Manon’s
Little Kitchen und ihrem
Instagram Account. 2018
begeisterte sie mit ihrer
Passion fiir das Backen die Jury von 7he Great British
Bakeoff, wo sie mit ihrem Backtalent bis ins
Viertelfinale kam. Anfang 2023 trat sie nochmals bei der
Neujahrssendung von 7he Great British Bake Off auf,
setzte sich gegen friihere Finalist:innen durch und
gewann. Ihre Rezepte und Backwaren sind von ihren
franzosischen Wurzeln, dem modernen London und den
vielen Orten, die sie rund um die Welt besucht hat,
inspiriert.
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Aufmacher Tartes mit Mandelcreme und Creme Caramel
Feigen

Bild 4 Bild 5 Bild 6
Seite 31 Seite 35 Seite 55
Blaubeer-Baiser-Tarte Galette mit Friichten Franzosische Erdbeertorte
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Mamans Tarte Tatin Pistazienkuchen mit Rosen- Windbeutel mit Pistazien-
aroma creme und Himbeeren
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Croissants und Pains au Cho- Mini Croque en Bouche Schokoladentarte mit Meer-
colat salz
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