
 

Knesebeck Verlag Presse: Christin Nase | Tel: 089-242 1166- 126 | Fax: 089-242 1166 110 | cnase@knesebeck-verlag.de 

knesebeck-verlag.de | Facebook: /KnesebeckVerlag | Instagram: @knesebeck_verlag | YouTube: Knesebeck Verlag 

 

Pressetext  

 

 
Bei der vietnamesischen Küche dreht sich alles um 
Ausgewogenheit und Kontraste, aber sie muss nicht 

kompliziert sein. In diesem asiatischen Kochbuch 
finden Sie über 70 geschmacksintensive und 

vielseitige Alltagsrezepte der vietnamesischen Küche. 
Mit leicht erhältlichen Zutaten, praktischen Shortcuts 

und hilfreichen Tipps verrät Thuy Diem Pham, wie Sie 
authentisch-vietnamesische, aber auch modern-

trendige Gerichte zu Hause ganz easy zubereiten 
können. Von aromatischen Brühen und erfrischenden 

Salaten bis hin zu vietnamesischen Burgern und 

klassischen Sommerrollen – hier finden Sie die ganze 
Vielfalt der vietnamesischen Küche. 

 
 

 
 

 
 

Thuy Diem Pham wuchs 
in einem Dorf im Süden 

Vietnams auf und 
begeisterte sich schon 

früh für Essen und 
Kochen. Die 

Erinnerungen an diese 

Zeit haben ihre Küche 
nachhaltig geprägt. 

Besonders die 
Verwendung von 

frischen, biologisch 
angebauten Zutaten liegt 

ihr am Herzen. Heute 
bringt sie den wahren Geschmack Vietnams in ihrem 

Restaurant The little viet Kitchen in London auf den 
Tisch. 
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Instagram: @chef_thuy_pham 

 

 
Gerne senden wir Ihnen die Übersicht aller 

freigegebenen Pressebilder. Im Rahmen 
einer Rezension sind das Cover, ein 

Autorinnenfoto sowie bis zu drei der 
folgenden Fotografien (sowie die 

dazugehörigen Rezepte) zum Abdruck 
freigegeben: S.22, S.37, S.42+43, S.47, 

S.87, S.95. S.122+123, S.128, S.167, 
S.168, S.173

https://www.instagram.com/chef_thuy_pham/?hl=de
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Pressebilder 
Thuy Diem Pham »Vietnamese Made Easy« 
 
 

Auf Wunsch senden wir Ihnen gern Druckdaten. Bis zu insgesamt drei Bilder inklusive Rezept, ein 
Autor:innenfoto sowie das Cover sind im Kontext einer Buchbesprechung honorarfrei. 

 

Im Rahmen eines TV-Beitrags können Sie gern mehr Bilder verwenden. Sprechen Sie uns dazu gerne an!  
 

Für Online-Besprechungen sind bis zu sechs der Pressebilder in niedriger Auflösung freigegeben. 
 

Copyright:  
[Laura Edwards]/Knesebeck Verlag 
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Bild 01  
Seite 22 

Bún Gà Huê 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bild 02  
Seite 37 

Reisporridge mit Räuchermakrele und Pilzen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bild 03 
Seite 42 + 43 

Blutorangensalat mit Räucherlachs  
Mango-Steckrübensalat mit Krebsfleisch 
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Bild 04 
Seite 47 

Kohlrabisalat mit Entenbrust und Pink Grapefruit 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bild 05 
Seite 87 

Lammkaree mit Papaya-Zwiebel-Salsa 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bild 06 
Seite 95 

Kabeljauhäppchen mit Kurkuma und Chilihonig 
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Bild 07 
Seite 122 + 123 

Gegrillte Hackfleisch-Wraps und Fischsauce mit 
Ananas 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bild 08 
Seite 128 

Dumplings in Reispapier 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bild 09 
Seite 167 

Eierkaffee aus Hanoi 
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Bild 10 
Seite 168 

Bananen-Tapioka-Kuchen mit Kokossauce 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bild 11 
Seite 173 

Kokos-Pannacotta mit Zitronengras- Pfirsich-Coulis 

 

 

 

 

 

 

 

 

Autorinnenporträt 

Thuy Diem Pham 
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