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Das kleine Handbuch der Tartes und Torten liiftet die
Geheimnisse der franzdsischen Backkunst und erklart
Schritt fiir Schritt, wie man Tartes und Torten selbst zu
Hause backen kann - ganz wie aus einer Pariser
Patisserie!

Zwanzig Grundrezepte erkldren dabei die Basics fiir
Blatterteig, Ganache oder Baisermasse, bevor klassische
und raffinierte Tartes und Torten vorgestellt werden. Die
Zubereitung fallt mit den bebilderten und einfach
verstdandlichen Schritt-flir-Schritt-Anleitungen
besonders leicht. So gelingen Zitronenverbene-Erdbeer-
Tarte, Schoko-Soufflé-Tartelettes oder Mont-Blanc-Torte
im Handumdrehen. Ein illustriertes Glossar liefert zudem
hilfreiche Tipps und vertiefende Erkldarungen zu den
Rezepten.

Mélanie Dupuis ist Konditorin und arbeitete in den
besten Hotels und Restaurants in Frankreich. Heute
unterrichtet sie die hohe Kunst der Patisserie an der
Pariser Kochschule ,,L'Atelier des Sens”.

Anne Cazor ist Doktorin der Molekulargastronomie und
widmet sich mit Leidenschaft der Frage, wie Rezepte
funktionieren.
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