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Hier trifft Tradition auf Moderne, Purismus auf Opulenz:
Cédric Grolet, preisgekrontes Wunderkind der
franzosischen Patisserie-Szene, zelebriert in ,Opéra”
eine authentische Konditor*innenkunst mit Rezepten
voll urspriinglichen Geschmacks und in besonderer
Asthetik. Fiir jede Tageszeit werden 100 klassische, aber
leicht umsetzbare Rezepte mit einem modernen Twist
prasentiert. Und die konnen sich sehen lassen! Von
Feingeback wie Croissant und Madeleines fiir den guten
Start in den Tag {iber Tortchen und Geback wie Clafoutis
und Eclairs fiir unterwegs bis hin zu Desserts und
Sorbets sowie Broten zum Abendessen erhalt jedes der
traditionellen Rezepte durch Cédric Grolets frische und
kreative Handschrift das gewisse Etwas und eine gute
Portion Raffinesse. Dazu gibt er Erkldrungen zu den
Grundlagen, wie beispielsweise zu den angewandten
Techniken, den besten Zutaten und den bendétigten
Utensilien sowie die Grundrezepte der verschiedenen
Teigarten, Cremes, Fiillungen und Dekors.

»0péra” ldsst mit allen Sinnen in den kdstlichen
Rezepten der franzdsischen Pétisserie schwelgen und
die kleinen Meisterwerke der Backkunst auch zuhause
gelingen.

Cédric Grolet ist der franzosische

Fiir seine raffinierten Kreationen ist er
weltbekannt, 2018 wurde ihm der Titel
Bester Patissier der Welt verliehen. Er
ist der leitende Patissier im 5-Sterne-
Hotel “Le Meurice” und eroffnete im

| November 2019 die Boulangerie-
Patissierie “Cédric Grolet Opéra” auf der gleichnamigen
Avenue de ['Opéra in Paris.

Shooting Star der hohen Konditorkunst.
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